
RISTORANTE

Benvenuto da Principessa Maria Vittoria:

una nuova dimora per la nostra cucina, più intima e raccolta.

Qui trovi i sapori dell’agriturismo  e i gesti di casa  che conosci,

la nostra pasta fresca e i nostri intramontabili.

E accanto ai piatti di sempre, 

anche qualche proposta che vive solo qui.

 È un piacere ed un onore avervi alla nostra tavola.



Vini al Calice
Brut, Principe Amedeo | 4

Custoza D.O.C., Principe Amedeo | 4

Custoza Superiore D.O.C. Cà del Magro, Monte del Frà | 5.5

Lugana D.O.C., Costa Arente | 4.5

Cocktails
Analcolico Maria Vittoria | 4.5 

Succo d’arancia, bitter analcolico, acqua tonica

Aperol Spritz | 5 
Brut, Aperol, soda

Campari Spritz | 5 
Brut, Campari, soda

Hugo Spritz | 5 
Brut, sciroppo al sambuco, soda, foglie di menta

Garibaldi | 5 
Campari, succo d’arancia

Americano | 5 
Martini Rosso, Campari, soda, angostura

Negroni | 6 
Campari, Martini Rosso, gin

Birra artigianale – Ca’ Verzini
Bianca 0,33l | 5 

Birra bianca ad alta fermentazione

Golden 0,50l | 6.5 
Birra chiara non filtrata

I.P.A. 0,50l | 6.5 
Birra ambrata

Aperitivi



Antipasti
Tartare di filetto di manzo battuta al coltello 5-10-12 

condita con pomodorini, capperi, cipolla rossa e senape  
18 

Ovetto impanato e fritto dal cuore morbido 1-3-5-7 
con vellutata di Monte Veronese DOP e zucchine fritte 

15
 

Culatello stagionato 12 mesi con Melone Mantovano IGP 
16

Caprese Maria Vittoria: crostone di pane croccante con burrata fresca 1-7-8  
granita di pomodoro ed origano 

13 

Coniglio in agrodolce 4-9-12

con polenta alla griglia 
12

Primi piatti
Tonnarelli all’uovo alla Carbonara tradizionale 1-3-7 

15 

Fettuccine caserecce con crema di piselli 1-3-7-12 

piselli fini e guanciale 
14 

Paccheri trafilati al bronzo con pomodoro San Marzano 1-7-12

crema di burrata e gocce di basilico  
13 

Tortelloni caserecci con prosciutto crudo di Montagnana 1-3-7-9 
saltati al burro fuso e Grana Padano DOP 

12

Gnocchi di semolino alla Norma 1-3-5-7-9-12

(pomodorini, melanzane e ricotta affumicata)
14



Secondi piatti

Contorni

Costata di scottona “Limousine” (circa 450 g.) 
cotta alla griglia, selezione di allevamenti italiani 

24 

Costoletta di nodino di vitello alla milanese 1-3-5-7 
con patate fritte 

19 

Tagliata di petto d’anatra 
con salsa alle cil iegie 

19

Tagliata di manzo alla griglia 
con olio, sale e pepe 

16 

Coscia di faraona alla birra 1-12 
con patate al forno al rosmarino (preparazione 18’) 

15 
 

Parmigiana di melanzane “Maria Vittoria” 7 
14

Selezione di formaggi 7-10-12 
con miele e mostarde 

15

Patate al forno | 5 
al rosmarino 

Verdure alla griglia | 6 
zucchine, melanzane e peperoni 

Insalata mista di stagione | 5

Patate fritte 1-5-6 | 5

Contorno del giorno da 1 a 14 | 6



Dessert

Caffè

Tiramisù classico 1-3-7 
con crema al mascarpone 

6 

Tortino al cioccolato dal cuore morbido 1-7 
con frutti di bosco (preparazione 14’) 

8

Cheesecake con coulis di fragole 3-7-8 
e frutti di bosco 

6

Millefoglie con crema chantilly 1-3-7 
e scaglie di cioccolato 

6

Gelato alla yogurt 7-8

con miele millefiori e noci 
7

Caffè | 1.6

Caffè decaffeinato | 1.6

Caffè corretto | 2

Caffè d’orzo | 1.8

Acqua microfiltrata | 2

Coperto | 2.5



Grappe

Grappa Sarpa Poli | 4.5

Grappa Prosecco Castagner | 5

Grappa Chardonnay Dolce Vita | 4.5

Grappa Moscato Dolce Vita | 4.5

Grappa Moscato Nera Dominis 1898 | 5

Grappa 903 Tipica Maschio | 4.5

Grappa 18 Lune Marzadro | 4.5

Grappa Amarone Cleopatra Poli | 5

Grappa Trentina barricata Marzadro | 4.5

Grappa barricata 903 Maschio | 5

Grappa Amarone barricata Off Bonollo | 5

Grappa Sarpa Oro Poli | 5

Digestivi

Brancamenta Fernet | 4

Amaro Montenegro | 4

Sambuca | 4

Ramazzotti | 4

Amaro del capo | 4.5

Averna | 4

Jefferson | 5.5

Vaca Mora Poli | 4.5

Quintessenza Amaro Nonino | 4.5

Amaro Roger | 4.5

Elisir Novasalus | 4.5

Amaretto Adriatico | 4.5

Rhum Dolomites Quality | 7

Rhum Dolomites Fine Old Zu Plum | 8



Cocktails
Gin Piu Cinque &... | 8

dieci botaniche tra le quali risaltano salvia e bergamotto 

Gin Dolce Vita Dry Gin &... | 9 
gin mediterraneo ottenuto mediante la distil lazione di spezie, radici, agrumi e fiori 

colti esclusivamente in Italia 

Gin Malfy Gin Rosa &... | 8 
sapore fresco e intenso dato dalle scorze di pompelmi rosa e limoni sicil iani 

Gin del Professore &... | 9 
ginepro, arancio, angelica, rosa e camomilla; note floreali 

Portofino Dry Gin &... | 9 
trasparente, luminoso, incolore, sprigiona intense sensazioni mediterranee, note di 

ginepro, di lavanda e di l imone. Indizi di rosmarino, iris, maggiorana e salvia

Gin Pummelo &... | 9
sentori di basilico, rosmarino e timo; il dolce è dato dal pompelmo rosa e pomelo

Gin Marconi 46 Poli &... | 9
infusione con ginepro, uva moscato, cardamomo, menta, circolo, pino mugo e 

coriandolo

Vodka Vulcanica &... | 7
trasparente e cristall ino il calice. Precisi e gradevoli sentori floreali aprono l’olfattiva, 

che a seguire si snoda in note di spezie e di affumicata mineralità

Rum Pampero Bianco & Cola | 5

Rum Pampero Especial & Cola | 6

Espresso Martini | 7
(Vodka, caffè espresso, Liquore al caffè)

Limoncello Sour | 7

Milano-Torino | 7
Campari, Vermouth rosso

Recioto tonic | 8
Recioto della Valpolicella, tonica, rosmarino



Allergeni

Avviso ai clienti con intolleranze o allergie alimentari.

In ottemperenza alla Direttiva Allergeni - 2003/89/CE e nell’ottica di tutelare e salvaguardare 

la salute dei nostri clienti e fornire un miglior servizio, comunichiamo quanto segue:

I nostri prodotti contengono, o potrebbero contenere, alimenti (o tracce di essi) che 

rientrano nella lista delle sostanze considerate “allergeni”, ovvero:

1. Cereali contenenti glutine e prodotti derivati

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio)

8. Frutta a guscio e prodotti derivati

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa e solfiti

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

I numeri scritti dopo ogni pietanza corrispondono alle sostanze considerate “allergeni”.

*Alcuni prodotti, per motivi sanitari, potrebbero aver subito una congelazione tramite 

abbattitore ed essere mantenuti a -18°C.


