AGRITURISMO

PRINCIPESSA

MARIAVIT TORIA

RESTAURANT

Willkommen bei Principessa Maria Vittoria:

Ein neues Zuhause fiir unsere Kiiche - intimer und gemiitlicher. Hier finden Sie die
unverfilschten Aromen unseres Siidtiroler Erbes und die vertrauten Handgriffe, die
Sie bereits kennen: unsere hausgemachte Pasta und unsere zeitlosen Klassiker.
Neben unseren Traditionsgerichten erwarten Sie hier auch exklusive Kreationen,

die es nur an diesem Ort gibt.

Es ist uns eine Freude und eine Ehre, Sie an unserem

Tisch begriifsen su diirfen.



Aperilifs

Offene Weine (Glasweise)
Brut, Principe Amedeo | 4
Custoza D.O.C., Principe Amedeo | 4
Custoza Superiore D.O.C. Ca de/ Magro, Monte del Fra | 5.5
Lugana D.O.C., Costa Arente | 4.5

Cocktails

Alkoholfreier Maria Vittoria | 4.5
Orangensaft, alkoholfreier Bitter, Tonic Water

Aperol Spritz | 5
Brut, Aperol, Soda
Campari Spritz | 5
Brut, Campari, Soda
Hugo Spritz | 5
Brut, HolunderblUtensirup, Soda, Minzblatter

Garibaldi | 5
Campari, Orangensaft

Americano | 5
Martini Rosso, Campari, Soda, Angostura

Negroni | 6
Campari, Martini Rosso, Gin

Handwerkliches Bier - Ca’ Verzini

Bianca 0,331 | 5
Obergariges Weilibier

Golden 0,501 | 6.5
Unfiltriertes helles Bier

I.P.A. 0,501 | 6.5
Bernsteinfarbenes Bier



Vorspeisen

Rindertatar vom Filet, fein mit dem Messer gehackt 51912
mariniert mit Kirschtomaten, Kapern, roten Zwiebeln und Senf
18

Paniertes und frittiertes Ei mit weichem Kern 357
Monte Veronese Kase- Cremesuppe und frittierten Zucchini
15

12 Monate gereifter Culatello
mit Melone
16

Caprese Maria Vittoria '8
Crostone aus knusprigem Brot mit frischer Burrata,
Tomatengranité und Oregano
13

SiR-saures Kaninchen 4912
mit gegrillter Polenta
12

Ersten Gangen

Pasta Carbonara nach traditioneller Art 7
15

Hausgemachte Fettuccine mit Erbsencreme 3712
feinen Erbsen und Guanciale
14

Bronzegezogene Paccheri mit Tomaten 72
Burratacreme und Basilikumal
13

Hausgemachte Tortelloni mit Prosciutto Crudo aus Montagnana '37°
geschwenkt in zerlassener Butter und Grana Padano
12

GrieBgnocchi alla Norma 357912
(Kirschtomaten, Auberginen und gerauchertem Ricotta)
14



Hauplgerichie

Rinderkotelett ,Scottona Limousine” (ca. 450 g.)
gegrillt, Auswahl aus italienischer Zuchten
24

Mailander Kalbskotelett 357
mit Pommes frites
19

Entenbrust-Tagliata
mit Kirschsauce

19

Gegrillte Rindfleisch-Tagliata

mit Olivendl, Salz und Pfeffer
16

Perlhuhnkeule in Bier ''?
mit Rosmarin-Ofenkartoffeln (Zubereitungszeit ca. 18 Min.)

15

Auberginen-Parmigiana , Maria Vittoria” ’
14

Kaseauswahl 7-10-12

mit Honig und Mostarden
15

Beilagen
Ofenkartoffeln | 5

mit Rosmarin

Gegrilltes Gemuse | 6
Zucchini, Auberginen, Paprika

Pommes frites '*° | 5
Gemischter Saisonsalat | 5

Beilage des Tages von'bis14 | 6



Dessert

Klassisches Tiramisu 37
mit Mascarponecreme
6

Schokotortchen mit flissigem Kern '/
mit Waldfrichten (Zubereitungszeit ca. 14 Min.)
8

Cheesecake mit Erdbeer 378
und Waldfruchtcoulis
6

Millefoglie =7
mit Chantilly-Creme und Schokosplittern
6

Joghurteis 7®
mit BlGtenhonig und Walnlssen
7

Raffee

Kaffee | 1.6
Entkoffeinierter Kaffee | 1.6
Kaffee mit Latte | 2
Gerstenkaffee | 1.8

Mikrogefiltertes Wasser | 2
Gedeck | 2.5



Likore und bitter

Brancamenta Fernet | 4
Amaro Montenegro | 4
Sambuca | 4

Ramazzotti | 4

Amaro del capo | 4.5
Averna | 4

Jefferson | 5.5

Vaca Mora Poli | 4.5
Quintessenza Amaro Nonino | 4.5
Amaro Roger | 4.5

Elisir Novasalus | 4.5
Amaretto Adriatico | 4.5
Rhum Dolomites Quality | 7

Rhum Dolomites Fine Old Zu Plum | 8

Grappe

Grappa Sarpa Poli | 4.5

Grappa Prosecco Castagner | 5

Grappa Chardonnay Dolce Vita | 4.5
Grappa Moscato Dolce Vita | 4.5
Grappa Moscato Nera Dominis 1898 | 5
Grappa 903 Tipica Maschio | 4.5
Grappa 18 Lune Marzadro | 4.5

Grappa Amarone Cleopatra Poli | 5

Grappa Trentina barricata Marzadro | 4.5

Grappa barricata 903 Maschio | 5

Grappa Amarone barricata Off Bonollo | 5

Grappa Sarpa Oro Poli | 5



Cocktails

Gin Piu Cinque &... | 8
Zehn Botanicals, darunter Salbei und Bergamotte

Gin Dolce Vita Dry Gin &... | 9
Mediterraner Gin, hergestellt durch Destillation von Gewlrzen, Wurzeln,
Zitrusfrichten und Blidten ausschliel3lich in Italien angebaut

Gin Malfy Gin Rosa &... | 8
Frischer und intensiver Geschmack von rosa Grapefruit und sizilianischen
Zitronenschalen

Gin del Professore &... | 9
Wacholder, Orange, Angelikawurzel, Rose und Kamille; blumige Noten

Portofino Dry Gin &... | 9
Transparent, leuchtend, farblos, mit intensiven mediterranen Aromen, Noten von
Wacholder, Lavendel und Zitrone. Anklange von Rosmarin, Iris, Majoran und Salbei

Gin Pummelo &... |9
Anklange von Basilikum, Rosmarin und Thymian; Die Stf3e stammt von rosa
Grapefruit und Pomelo

Gin Marconi 46 Poli &... |9
Infundiert mit Wacholder, Muskatellertrauben, Kardamom, Minze, Bergamotte,
Bergkiefer und Koriander

Vulkanischer Wodka &... | 7
Das Glas ist transparent und kristallklar. Prazise und angenehme florale Noten eroffnen
den Duft, der sich dann zu Noten von Wirze und rauchiger Mineralitat entfaltet
Pampero Bianco Rum & Cola | 5

Pampero Especial Rum & Cola | 6

Espresso Martini | 7
Wodka, Espresso, Kaffeelikor

Limoncello Sour | 7

Milano-Turin | 7
Campari, Rotwein

Recioto und Tonic | 8
Recioto della Valpolicella, Tonic, Rosmarin



Allergene

Hinweis an Kunden mit Nahrungsmittelunvertrdglichkeiten oder allergien

Gemél der Allergen-Richtlinie - 2003/89/EG und im Interesse der Gesundheit unserer

Kunden sowie zur Verbesserung unseres Services teilen wir Thnen Folgendes mit:

Unsere Produkte enthalten moglicherweise Lebensmittel oder Spuren davon, die als

“Allergene” gelten, nidmlich:

1. Getreide, das gluten enthéalt, und daraus gewonnene produkte
2. Krebstiere und daraus gewonnene produkte
3. Eier und daraus gewonnene produkte
4. Fische und daraus gewonnene produkte
5. ErdnUsse und daraus gewonnene produkte
6. Soja und daraus gewonnene produkte
7. Milch und daraus gewonnene produkte (einschlief3lich laktose)
8. Schalenfrichte und daraus gewonnene produkte
9. Sellerie und daraus gewonnene produkte
10. Senf und daraus gewonnene produkte
11.Sesamsamen und daraus gewonnene produkte
12. Schwefeldioxid und sulphite
13. Lupinen und daraus gewonnene produkte

14. Weichtiere und daraus gewonnene produkte

Die hinter jedem Gericht angegebenen Zahlen beziehen sich auf die Vertraglichkeit mit
als ,Allergene” geltenden Substanzen.

*Einige Produkte wurden aus hygienischen Griinden schockgefroren.
(Einige Produkte wurden schockgefroren und bei-18 °C gelagert.)



